
  Aperitivo 
食前酒 

 
Bollicine 

スパークリングワイン 
 

Spumante 
スプマンテ 
￥1,000 

(税抜￥909) 

 

Fongaro 

フォンガロ 
￥1.400 

(税抜￥1.272) 

 
 

 Birra alla spina 
アサヒ熟撰 生ビール 

￥950 

(税抜￥863) 

 

Heartland 500ml 
ハートランド中瓶 

￥1.200 

(税抜￥1.090) 

 

Baladin Nazionale 330ml 
バラデン ナチオナーレ 

￥1.500 

(税抜￥1.363) 

 

Peroni Nastro Azzurro330ml 
ペローニ ナストロ アッズーロ 

￥1.100 

(税抜￥1.000)   

 

まことが作る自家製チェッロ 
“宇和島産 紅甘夏” 

ソーダ割 ￥1.000(税抜￥909) 

スプマンテ割 ￥1.100(税抜￥1.000) 

 
 

Aperitivo 
食前酒 

 
Bollicine 

スパークリングワイン 
 

Spumante 
スプマンテ 
￥1,000 

(税抜￥909) 

 

Fongaro 

フォンガロ 
￥1.400 

(税抜￥1.272) 

 

 

 Birra alla spina 
アサヒ熟撰 生ビール 

￥950 

 (税抜￥863) 

  

Heartland 500ml 
ハートランド中瓶 

￥1.200 

(税抜￥1.090) 

 

Baladin Nazionale 330ml 
バラデン ナチオナーレ 

￥1.500 

(税抜￥1.363) 

 

Peroni Nastro Azzurro 330ml 
ペローニ ナストロ アッズーロ 

￥1.100 

(税抜￥1.000) 

 
まことが作る自家製チェッロ 

“宇和島産 紅甘夏” 
ソーダ割 ￥1.000(税抜￥909) 

スプマンテ割 ￥1.100(税抜￥1.000) 

 

Aperitivo 
食前酒 

 
Bollicine 

スパークリングワイン 
 

Spumante 
スプマンテ 

￥1,100 (税抜￥1.000) 

果実味があり、すっきり。プロセッコに近いです 
 

Fongaro 

フォンガロ 
￥1.400 (税抜￥1.272) 

 シャンパーニュの様に、ドライでエレガント。 
 

       Birra alla spina 
アサヒ熟撰 生ビール 

￥950 

(税抜￥863) 

 

 Heartland 500ml 
 ハートランド中瓶 

 ￥1.200 

  (税抜￥1.090) 

 

 Baladin Nazionale 330ml 
バラデン ナチオナーレ 

 ￥1.500 

  (税抜￥1.363) 

 

Peroni Nastro Azzurro330ml 
ペローニ ナストロ アッズーロ 

￥1.100 

 (税抜￥1.000)   

 

まことが作る自家製チェッロ 
苺”とちあいか＆とちおとめのブレンド“ 

宇和島産 紅甘夏” 
ソーダ割 ￥1.100(税抜￥1.000) 

スプマンテ割 ￥1.200(税抜￥1.090) 

 
 

Aperitivo 
食前酒 

 
Bollicine 

スパークリングワイン 
 

Spumante 
スプマンテ 

￥1,100 (税抜￥1.000) 

果実味があり、すっきり。プロセッコに近いです 
 

Fongaro 

フォンガロ 
￥1.400 (税抜￥1.272) 

シャンパーニュの様に、ドライでエレガント。 
 

      Birra alla spina 
アサヒ熟撰 生ビール 

￥950 

(税抜￥863) 

 

Heartland 500ml 
ハートランド中瓶 

￥1.200 

(税抜￥1.090) 

 

Baladin Nazionale 330ml 
バラデン ナチオナーレ 

￥1.500 

(税抜￥1.363) 

 

Peroni Nastro Azzurro330ml 
ペローニ ナストロ アッズーロ 

￥1.100 

(税抜￥1.000)   

 

まことが作る自家製チェッロ 
苺”とちあいか＆とちおとめのブレンド“ 

宇和島産 紅甘夏” 
ソーダ割 ￥1.100(税抜￥1.000) 

スプマンテ割 ￥1.200(税抜￥1.090) 

 
 



   

 

 

 
 

<やや甘口> 

“Cannellino di Frascati”  2021 

“カンネッリーノ・ディ・フラスカーティ” 

Marvasia puntinata,Trebbiano/ 

Cantine conte Zandotti/Lazio 

￥1.300（税抜￥1.181） 
 

 洋梨や桃やアーモンドの香りがします。 

飲むと優しい甘さと一緒に 

 フレッシュな酸味もあります。 

 ワインがお苦手な方にもオススメ。 
 

 

 

 

<Vino Macerato オレンジワイン> 
 

“Pinot Grigio ”  2022 
 “ピノ・グリージョ” 

Pinot Grigio/Gaudioso/Sicilia 

￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

シチリアのザ・ナチュラル！ 

ほんのりグレープフルーツの爽やかな香りや 

梅酒に通じるコクと旨味。少し紅茶のニュアンス

もあります。ピノグリージョらしい芯のある骨格と 

ミネラルが、魚介や白身肉とマッチします♪ 

 

（魚介や白身肉。ファルファッレ、 

ムール貝のラグーソース） 

Vini al Bicchiere 
グラスワイン 

 

～Vini Bianchi 白ワイン～ 

 

             1，<ライトボディ> 

“Pecorino ”  

“ペコリーノ” 2023 

Pecorino/Terre di Chieti/Abruzzo 

￥950(税抜￥863) 
 蜂蜜の副産物の酵母は「世界初」の試みなんです！ 

このワインは、木苺の花から♪ 

洋梨のコクを感じ、酸味と果実味が GOOD！ 

やさしさの中に飲み心地がたっぷり。 

自然派ですがネガティブなんてありませんよ♪ 

  

（冷温前菜やトマトソース） 

 

 

2，<ミディアムボディ> 

Roero Arneis “RECIT”  2023 

ロエロ・アルネイス  “レチット” 

Arneis/Monchiero Carbone/Piemonte 

￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

白いお花の蜜や青りんご。 

旨味ある果実味とミネラルに、 

凝縮感したエキスと香りが！ 

（ハム類・牡蠣、豚肉と） 

 

3，<フルボディ>                                  

“ Vernaccia di Sngimignano Riserva” 2021 

“ヴェルナッチャ・ディ・サンジミニャーノ” 

Vernaccia/La Lastra/Toscana 

￥1.600(税抜￥1.454) 
決して華やかではないけど、 

デリケートながら骨格あるボディが魅力てきです！ 

         このヴィンテージから樽を使用し、 

実にぶどうの事を理解しているなぁと感じます。 

すっきりさもありつつ奥深さもあります。 

（鱈白子のリゾット、鶏肉、ブロデット） 

 

 

 



 Vini al Bicchiere 
グラスワイン 

 

 

 ～Vini Rosati ロゼワイン～ 

 
“Anna `s Secret”  2021 

“アンナ・シークレット” 

  Sangiovese/Val di Toro/ Toscana 

 ￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

南トスカーナらしいしっかりとした味わい。 

口当たりは飲みやすく、骨格がある。 

ドライでボリューム感あります。エレガンス！ 

(前菜は勿論、軽めのチーズや、甲殻類) 

 

 

 

 

 ～Vini Rossi 赤ワイン～ 

 

<ライトボディ> 

   

“アンサンブル・ベーリーA ルージュ”  2023 

ベーリーA/鳥居平今村/山梨 

  ￥950(税抜￥863) 

    
  

    チェリーのチャーミングさに、 

さらっとした柔らかい酸とのバランスが GOOD！ 

繊細な余韻がちょっとエレガント♡ 

   

   (前菜全般、生ハム類、トマト料理) 

 

 

 

 

 

 

 

 

<ミディアム> 

  “Montepulciano ｄ’Abruzzo”  2022 

  “モンテプルチアーノ・ダブルッツォ” 

Montepulciano/ Terre di Chieti /Abruzzo 

 ￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

蜂蜜の副産物の酵母は「世界初」の試みなんです！ 

こちらは、フレンチサックルハニーの酵母。 

       ブルーべりーに、ほんのりスパイス。 

モンテプルチアーノらしい柔らかさと 

適度なボリューム感。 

サステナブルの大切さをミツバチが教えてくれます 

 

(前菜、牛タングリル、白身肉) 

 

 

 

 

 

 

<フルボディ> 

 

“Fieni “ 2016” 

”フィエーニ” 

Marbo,Sangiovese,C,S/             

Vigne San Lorenzzo/Emilia-Romagna 

 ￥1.600 (税抜￥1.454) 

   
有機栽培・醸造から生まれる、 

土着のマルボ主体のこのワインは、 

土の香りや熟したブルーベリーやブラックベリーの香り

と味わい深く、しっかりと熟成感を感じます！ 

パワフルで優しさもある 

サン・ロレンツォをぜひ！！ 

程よいスパイシーさは、お肉が進みます♪ 

 

 

 

 

Vini al Bicchiere  
グラスワイン 

 

  

～Vini Rosati ロゼワイン～ 

 
“Rouge à Lèvre Rosé “  2023 

“ルージュ・ア・レーヴル” 

Grenache,C,S, Mourvèdre/Mas Baux / 

Languedoc-Roussillon 

 

 ￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

「リップスティック」という名のおしゃれなロゼ♡ 

ローズウォーター、ライラック、 

ピーチやバニラのあふれるような香り。 

丸みとフレッシュ感が心地よいロゼで 

透明感のある美しい余韻です。 

ポカポカ陽気とベストマッチ♪ 

 

(春野菜、軽めのチーズや、前菜全般に) 

 

  
 

 

～Vini Rossi 赤ワイン～ 

<ライトボディ> 

“SALENTO Negro Amaro”  2021 

 “サレント・ネグロアマーロ” 

Negro Amaro/Valle dellasso/Puglia 

  ￥1.000(税抜￥909) 

    
ベリー系フルーツの香りのなかに 

嫌味の無いタバコのアロマが感じられます。 

しっかりしたブドウの味わいはまろやかで 

甘すぎなくフルーティ! 

南イタリアのワインとは思えない程の 

エレガントさを備えてます！ 

 

   

    (前菜全般、生ハム類、トマト料理、 

   軽めのお肉のパスタ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2，<ミディアム> 

 “Coste a Preola”  2022 

“コステ・ア・プレオラ” 

Nero d `avola/ Gorghi Tondi/Sicilia 

￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

スグリなどの赤い果実、そしてタバコの葉の様な香り。 

フレッシュさを感じるエキスは、 

新鮮なアメリカンチェリーを彷彿する 

程よい甘みのある果実味を湛えてます。 

味わいに、クリアさもあり柔らかいです 

 

(サルシッチャ、ホタルイカ、豚肉のラグー） 

 

 

3，<フルボディ> 

 

“RUBIS”  Barbera D`asti 2019” 

”ルビス” バルベーラ・ダスティ 

Barbera/La Caplana/Piemonte 

 ￥1.650 (税抜￥1.500) 
華やかすぎないが、しっとりと落ち着いた 

ラベンダーやスミレの香りに、 

熟したベリーと柔らかなスパイス。 

新樽と古樽のバランスよい熟成感と、 

料理に寄り添う、滑らかな酸とタンニン。 

バルベーラって良いですよね～♪ 

 

(鴨肉や豚肉、ボロネーゼ) 
 



 

 

 

 

 

 

<ミディアム> 

  “Mario’s Rosso”  2018 

  “マリオズ・ロッソ” 

Barbera,Merlot/Pelassa/Piemonte 

 ￥1.300 (税抜￥1.181) 
 

ブルーべりーやプルーンの程よく熟した香りと果実味

に、バルベーラの特徴である適度な酸とメルローの 

          柔らかさのバランスが旨い！ 

先代マリオさんが自転車で山を越えてブドウを  

売りに行っていた、思い出のエチケッタ！ 

 

(ポルチーニ料理、お肉のトマト煮、豚肉) 

 

 

 

 

 

 

<フルボディ> 

 

“Poggio al Moro “ 2021” 

”ポッジョ・アル・モーロ” 

Sangiovese,C,S,Merlot/Santini/Toscana 

 ￥1.600 (税抜￥1.454) 

   
有機栽培・醸造から生まれる、 

サンジョヴェーゼやカベルネ達は、 

スーパートスカーナの風格がどこかあります。 

60％は新樽・40％はバリック３か月熟成と短いです

が、イキイキさに滑らかで力強いイメージです。 

熟成したベリーの他、ほんのりスパイシー。 

お肉が進みます♪ 
 

 

 

 

 

 

 

 Vino Abbinamento 
オステリア ラストリカート 

  ワインセット 
 

その日その季節の 
シェフのお料理に寄り添う 

ワインを揃え 
 コースの前菜からメイン料理まで 
 ４種類のワインをご用意致します 

 ※(乾杯のお飲み物は、 
 ご追加で注文をお願いしております。） 

 

 

カジュアルに 4 種 

￥3.636（税込￥4.000） 

 

こだわりの 4 種 

￥4.545（税込￥5.000） 

 

 
※ランチ限定シェフのお任せコース

6 種 

￥4.545（税込￥5.000） 

 
 コース料理をご注文の方を 

 対象にしております。 
 

 
 

 

 

 

 

 

Vino Abbinamento 
オステリア ラストリカート 

 ワインセット 
 

その日その季節の 
シェフのお料理に寄り添う 

ワインを揃え 
 コースの前菜からメイン料理まで 
 ４種類のワインをご用意致します 

 ※(乾杯のお飲み物は、 
ご追加の注文をお願いしております。） 

 

 

カジュアルに 4 種 

￥3.636（税込￥4.000） 

 

こだわりの 4 種 

￥4.545（税込￥5.000） 

 

 
※ランチ限定シェフのお任せコース

6 種 

￥4.545（税込￥5.000） 

 
 コース料理をご注文の方を 

 対象にしております。 
 

 
 

 

 



 ノンアルコール 

 
Asahi Dry Zero 
アサヒ ドライゼロ 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Galvanina Limonata 
オーガニックシチリアレモンソーダ 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Baladin Cola 
イタリアン コーラ 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Succo d’Arancia Rossa 
ブラッドオレンジジュース 

￥900 

(税抜￥818) 

 

oco Farm＆Winery Succo d’Uva 
ココファームのぶどうジュース 

￥900 

(税抜￥818) 

 

 

Naturale750ml 
ミネラルウォーター ガスなし 

￥1.000 

(税抜￥909) 

 

Frizzante750ml 
ミネラルウォーター ガス入り 

￥1.000 

(税抜￥909) 

 

 

 

 

 

 

 

Analcolici 
ノンアルコール 

 
KIRIN Green`s Free 

キリン・グリーンズ・フリー 
￥900 

 (税抜￥818) 

 

Galvanina Limonata 
オーガニックシチリアレモンソーダ 

￥900 

  (税抜￥818) 

 

Baladin Cola 
イタリアン コーラ 

￥900 

  (税抜￥818) 

 

Succo d’Arancia Rossa 
ブラッドオレンジジュース 

￥900 

 (税抜￥818) 

 

 Te Oolong 
 ウーロン茶 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Coco Farm＆Winery Succo d’Uva 
ココファーム・ワイナリー 
こだわりのぶどうジュース 

￥1.000 

  (税抜￥909) 

 

 Naturale  750ml 
ミネラルウォーター ガスなし 

Gassata  750ml 
ミネラルウォーター ガス入り 

￥1.000 

 (税抜￥909) 

 

 

 

Analcolici 
ノンアルコール 

 
Asahi Dry Zero 
アサヒ ドライゼロ 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Galvanina Limonata 
オーガニックシチリアレモンソーダ 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Baladin Cola 
イタリアン コーラ 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Succo d’Arancia Rossa 
ブラッドオレンジジュース 

￥900 

(税抜￥818) 

 

Coco Farm＆Winery Succo d’Uva 
ココファームのぶどうジュース 

￥900 

(税抜￥818) 

 

 

Naturale750ml 
ミネラルウォーター ガスなし 

￥1.000 

(税抜￥909) 

 

Frizzante750ml 
ミネラルウォーター ガス入り 

￥1.000 

(税抜￥909) 

 

 

 

 

 

Analcolici 
ノンアルコール 

 
KIRIN Green`s Free 

キリン・グリーンズ・フリー 
￥900 

 (税抜￥818) 

 

Galvanina Limonata 
オーガニックシチリアレモンソーダ 

￥900 

 (税抜￥818) 

 

Baladin Cola 
イタリアン コーラ 

￥900 

 (税抜￥818) 

 

Succo d’Arancia Rossa 
ブラッドオレンジジュース 

￥900 

  (税抜￥818) 

 

Te Oolong 
ウーロン茶 
￥900 

(税抜￥818) 

 

Coco Farm＆Winery Succo d’Uva 
ココファーム・ワイナリー 
こだわりのぶどうジュース 

￥1.000 

(税抜￥909) 

 

Naturale 750ml 
ミネラルウォーター ガスなし 

 Gassata  750ml 
ミネラルウォーター ガス入り 

￥1.000 

(税抜￥909) 

 

 

 


