
 

～季節のおすすめ～ 
前菜 ~Antipasti ~  
冷菜・馬肉のカルパッチョ クレソンサラダと一緒に。        \\2.000 

Carpaccio di Cavallo                                                               （￥1.818 税抜）  

温菜・空豆・グリーンピース・グアンチャーレのソテー ペコリーノチーズがけ 

Saltate Primavera                                                             \1.500  （￥1.363 税抜）                                                                  

温菜・ホワイトアスパラのソテー スクランブルエッグ添え（2 本） 

Asparagi Bianchi                                                                     \2.000 

                                                             （￥1.818 税抜）                                                                

パスタ ~Primi Piatti~  

・山菜のリゾット（ふきのとう・たけのこ）カラスミがけ          \2.000 

  Risotto alle verdure selvatiche                                                      （￥1.818 税抜） 

   

・スパゲッティ 桜海老と春キャベツのソース （オイル or トマト）      \1.800 
Spaghetti ai gamberetti e Cavolo                                                  （￥1.636 税抜） 

 

メイン ~Secondi Piatti 

・オッソブーコ （仔牛の骨付きすね肉の煮込み）                        \3.800 
Ossobuco                                                                  （￥3.454 税抜） 

～Nostro Menu うちの定番メニュー～ 

冷前菜 ~Antipasti Freddi~ 
 

・ラストリカートの前菜 6 種盛り合わせ（２人前～）          \2.200/ 1 人前 
        Antipasto Misto                                    （￥2.000 税抜） 

 

・鮮魚のカルパッチョ                                   \1.800 
        Carpaccio                                          （￥1.636 税抜） 

 

・トリュフ香るマッシュルームとチーズのサラダ                    \1.400 
        Insalata di Funghi al Tartufo                             （￥1.272 税抜） 

 

 ・八ヶ岳産オーガニック野菜たっぷりサラダ               \1.700 
Insalata Mista                                              （￥1545 税抜） 

 

・仔牛サーロインのロースト  トンナートソース          \1.800 

Vitello Tonnato(ピエモンテの郷土料理。トンナートは伊のツナマヨネーズソースです！)  （￥1.636 税抜）  



 

  

温前菜 ~Antipasti Caldi~ 
 

・トリッパの煮込み（シチリア風レモン 又は ローマ風トマト）    \2.000 
         Trippa Miata                                                                   （￥1.818 税抜） 

 

・自家製 サルシッチャのグリル(1 本)                        \1.300 
Salsiccia alla Griglia                                       （￥1.181 税抜） 

 

・魚介のクスクス（ヤリイカ・ソフトシェルシュリンプ・鮮魚の煮込み） 
    Cous cous ai frutti di mare                                                     \2.200 

                                                      （￥2.000 税抜） 

 

パスタ ~Primi Piatti~ 

 
  小松崎シェフのスペシャリテ！！！ 

・リングイネ ムール貝のラグーソース カラスミがけ                    \2.000 
Linguine al Ragù di Cozze con Bottarga                                             （￥1.818 税抜）  

 

 

・スパゲッティ アンチョビのペペロンチーノシラクーサ風        \1.300 
Spaghetti Acciughe e Mollica alla siracusana                                          （￥1.181 税抜） 

 
 

・ファルファッレ エビとリコッタチーズのソース                      \2.000 
Farfalle ai Gamberi e Ricotta                                                       （￥1.818 税抜）  

 

 

・ペンネ ボスカイオーラ (ツナとマッシュルームのトマトソース)     \1.700 
Penne Boscaiola                                                                  （￥1.545 税抜）   

    
 

・自家製ニョッキ 生ハムと鶏軟骨のラグー 濃厚クリームソース    \2.000 
Gnocchi con Prosciutto e cartilagine di Pollo di Salsa crema                              （￥1.818 税抜） 

 

 

・手打ちパスタ タリアテッレ 黒毛和牛のボロネーゼ                \1.900 
Tagliatelle alla Bolognese                                                          （￥1.727 税抜） 

 

 

・グラナパダーノチーズのリゾット                            \1.800 
Risotto al Grana padano                                                           （￥1.636 税抜）  

                        
 

お口取り、パン代としておⅠ人様 Coperto（税込み￥800）を頂戴しております。 



 

 

 

 

メイン ~Secondi Piatti ~ 

 

 

魚料理 ~Pesce~  
 
 

・天然スズキの香草パン粉焼き レモンバターのソース         \3.000 
         Inpanata di Spigola di Salsa al burro al Limone                                       （￥2.727 税抜） 

 

 

 

肉料理 ~Carne~ (炭火焼) 

 
 

・国産銘柄豚ロースのロースト    （２００ｇ） 

                                               \3.400 
Costata di Maiale Grigliata                                                         （￥3.090 税抜） 

 

 

 

・オーストラリア産 ラムチョップのグリル（1 本）             \1.300 
 Costoletta d’Agnello Grigliata                                         （￥1.181 税抜） 

 

 

 

 

・銘柄黒毛和牛ランイチの炭火焼   （２００ｇ）                  \5.500 
Scamone di Manzo Grigliato                                         （￥5.000 税抜） 

        

                                                  

 

 

 
 

 

 

お口取り、パン代としておⅠ人様 Coperto（税込み￥800）を頂戴しております。 


