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	季節のおまかせコース
	　￥7.272- （￥7,500-）
	その時折の旬の食材を使用し、オステリアのシェフが腕によりをかけた 四季の恵みを味わうスペシャルコース 八ヶ岳産野菜や三重県答志島産魚、国産銘柄肉を含む全６種 (アレルギー等ございましたらお気軽にお申し付けくださいませ)
	―　冷前菜  Antipasti Freddo　　―
	―　温前菜  Antipasti Cardo　―
	―　パスタ  Primo Piatto　―
	―　メイン魚  Secondo Piatto Pesce　―
	―　メイン肉  Secondo Piatto Carne　―
	―　デザート  Dolce　―
	―　カフェ  Caffe　―
	エスプレッソ　 コーヒー アールグレイティー　 カモミールティー


	プリフィックスコース
	4,363-（￥00-）
	―　前菜  Antipasti　―
	季節の野菜や旬魚を使った盛り合わせ

	―　パスタ  Primo Piatto　―
	みなさまで2種類をお選びいただき、シェアしてご提供いたします。  ※オプション料金はお一人様分です。

	―　メイン  Secondo Piatto　―
	お一人様、1種類をお選びください。

	―　デザート  Dolce　―
	お一人様、1種類をお選びください。

	―　カフェ  Caffe　―
	エスプレッソ コーヒー アールグレイティー カモミールティー


	―　パスタ ２種類お選びください　―
	―　メイン 1種類お選びください　―
	―　デザート 1種類お選びください　―
	カジュアルコース
	　　　　￥3,618-　（￥5,500-）
	（￥3,980-）

	―　前菜　Antipasti　―
	季節の野菜や旬魚を使った彩り盛り合わせ

	―　パスタ　Primo Piatto　―
	本日のシェフ特製パスタ

	―　メイン  Secondo Piatto　―
	旬の素材を活かしたメイン料理

	―　デザート  Dolce　―
	自家製のこだわりドルチェ

	―　カフェ  Caffe　―
	エスプレッソ コーヒー アールグレイティー カモミールティー



